
Välkomna till bords.
Vi hoppas ni ska trivas hos oss på Italia.

Vi jobbar för att du som kund ska få en trevlig måltid med bästa tänkbara service.
Vi jobbar alltid med färska och i så stor utsträckning som möjligt även lokala råvaror.

Ni håller nu i vår nya meny som innehåller allt från kända klassiker och en del spännande nyheter.

Saknar ni något?
Tala med vår serveringspersonal så ska vi försöka hjälpa till.

Låt er väl smaka!

www.restaurangitalia.se

http://Www.restaurangitalia.se/


Klassiker
Toast skagen

Klassisk röra med räkor på toast.

***

Oxfilè Oscar
Oxfilèmedaljonger med sparris, kräftstjärtar och bearnaisesås.

Serveras med potatisgratäng.

*
Oxfilè Provencale

Oxfilè späckad med vitlök.
Serveras med vitlökssmör samt råstekt potatis.

*
Black and White

Oxfilè samt Fläskfilè med champinjon och bearnaisesås.
Serveras med potatisgratäng.

***

Sorbet al Limone

2-Rätter 265:-
3-Rätter 299:-



Förätter
Caprese Tradizionale

Mozzarellaost varvat med tomat, basilika och olivolja.
65:-

Fagottini di Parma
Små knyten av parmaskinka, fyllda med mozzarella, soltorkade tomater samt basilika.

69:-

Gamberoni
Chili och vitlöksmarinerade tigerräkor på spett med cocktailtomater och grillat vitlöksbröd.

79:-

Lumache con Aglio
Gratinerade sniglar med vitlökssmör.

75:-

Toast Skagen
Klassisk röra med räkor på toast.

65:-

Pane al Algio
Vitlöksgratinerat bröd med Aioli.

43:-

Räkcocktail
69:-



Pastarätter
Tortellini al Pomodoro

Fylld med ricotta och spenat i tomatsås.
93:-

Pappardelle ala Italia.
Pasta med strimlad oxfilè, röd paprika, lök & cayennepappar i gräddsås.

109:-

Pappardelle al Frutti di Mare
Pasta med scampi, räkor, musslor, vitt vin i tomatsås.

115:-

Pappardelle al Gorgonzola
Pasta med gorgonzolasås, fläskfilè och champinjoner.

99:-

Pasta Pollo Della Cucina
Kyckling, vitlök och vitt vin toppat med grädde.

95:-

Tagliatelle al Arbiatta
Pasta med bacon, chili, basilika och vitlök i tomatsås.

99:-

Tris di Pasta  (min 2pers)
Tre sorters pasta (kökets hemliga) 

129:-/pp



Fiskrätter
Sole al Bellavista

Sjötunga på planka med hummersås & kräftstjärtar.
219:-

Salmone al Frutti di Mare
Skaldjursfylld lax med limesås. Örtolja och duschssepotatis.

169:-

Pesce di Lago
Stekt gösfilè med skirat smör, kräftstjärtar och vitlök.

Serveras med kokt potatis.
173:-

Scampi ala Diavolo
Marinerad scampi i sås på piripiri, vitt vin, vitlök, olivolja och tomat. (stark)

Serveras med ris.
173:-

Scampi Gourmet
Cognacsflamberade scampi med purjolök och champinjoner i hummersås.

Serveras med ris.
179:-



Kötträtter
Filetto della Cucina

Oxfilèplanka med kökets garnityr.
219:-

Filetto al Gorgonzola
Oxfilè späckad med gorgonzola, serveras med gorgonzolasås samt gratäng.

219:-

Filetto al Pepe
Oxfilè med grönpepparsås. Serveras med gratäng.

219:-

Pollo alla Italia
Kycklingsfilè lindad i parmaskinka, späckad med mozzarella, serveras med örtsås samt gratäng.

169:-

Filetto con Mozzarella
Fläskfilè gratinerad med mozzarellaost, rödvinssås.

Serveras med gratäng.
173:-

Filetto Mistro
Fläskfilèmedaljonger lindade i parmaskinka med kantarellsås och basilika.

Serveras med gratäng.
179:-

Casa Speciale
Fläskfilè, Oxfilè samt kycklingsfilè serveras med gorgonzola, kantarell och aiolisås.

199:-



Sallader
Husets Mixsallad

Grönsallad med vinägrett.
63:-

Räksallad
Klassisk räksallad med rhode islandsås.

109:-

Sallata di Pollo
Kyckling, mozzarella, lök, ruccola och rostat bröd.

99:-

Barnmeny
(upp till 12år)

Barnplanka
Oxfilè medaljong med bearnaisesås och champinjonsås.

69:-

Fläskfilè al Bambino 
Serveras med potatisgratäng och gräddsås.

65:-

Barnpizza
Valfri pizza.

53:-
Special 

61:-

Bolognese
Pasta med köttfärsås.

53:-

Vi bjuder alla barn på glass!!



 

 

Pizza 
Tomat och ost ingår i samtliga pizzor. 

 
Margarita 69:- 
Capricciosa - Skinka och champinjoner. 75:- 
Hawaii - Skinka och annans  75:- 
Calsone - Skinka (inbakad) 75:- 
Vagabondo - skinka och räkor 79:- 
Mamma Mia - Köttfärssås och paprika 75:- 
Romana - Skinka, bacon, lök och ägg 75:- 
Marinara - Räkor & musslor 75:- 
Tomaso - Skinka, champinjoner och räkor 79:- 
Siciliana - Sardeller, oliver, capris och vitlök 79:- 
Prima Vera - Salami & lök 75:- 
Tropicana - Skinka, bacon, ananas och curry 79:- 
Pescatore - Räkor & tonfisk 79:- 
Vegitariana - champinjoner, lök. Paprika och kronärtskocka 75:- 
La Maffia Bacon, lök och cayennepeppar 75:- 
Calsone speciale - skinka, champinjoner och räkor 79:- 
Quattro stagioni - skinka, champinjoner, musslor. Räkor och kronärtskocka  79:- 
 

Pizza Speciale 
 
Mexicana - Köttfärssås, jalapeño, paprika, lök och tacosås 99:- 
Di Pollo - kyckling, paprika, ananas och curry 99:- 
Gorgonzola - Oxfilé, champinjoner och gorgonzolaost 109:- 
Ruccola - Mozzarella, färsk tomat, pesto och ruccola. 99:- 
Del Papa- Mozzarella, parmaskinka, ruccola och parmesanost 109:- 
Ciao-Ciao - Fläskfilé, mozzarella, lök, vitlök och fefferoni   99:- 
Italia Extra - Oxfilé, mozzarella, sparris och soltorkade tomater 109:- 
Italia Special - Champinjoner, lök, oxfilé, jalapeño, tabasco och vitlök (stark) 109:- 
Skagen - Räkor, lök och skagenröra 99:- 
Qattro Formaggio - Fetaost, mozzarellaost, gorgonzolaost och parmesanost. 109:- 
Pesto Speciale - Pesto, mozzarella, fläskfilé och färska tomater. 109:- 
 

Delad pizza + 10:- 



Desserter
Tiramisu

Italiensk specialitet, baserad på kaffe, likör och savoiardi kex.
59:-

Banana Split
53:-

Coppa Mista
Blandad glass med grädde och chokladsås.

53:-

Pannacotta
Vaniljpannacotta med hallonspegel.

49:-

Sorbet al Limone
49:-



Sprit – Likörer
Italiensk dryck

Grappa, Chiant 68:-
Grappa, Amarone 118:-

Amaretto 56:-
Sambucca 62:-
Limoncello 58:-

Strega 68:-
Frangelico 56:-

Whiskey

Singel Malt:

Glenfiddich 12yo 82:-
Mack Myra 82:-

Highland Park 12yo 86:-

Blended:

Jack Daniels 68:-
Famouse Grouse 64:-

Tullamore 68:-

Cognac

Grönsteds Monopol 66:-
Martell V.S 78:-

Remy Martin X.O 122:-



Övrig sprit/likörer

OP 62:-
Skåne Aquavit 62:-
Herrgårds AQ 62:-

Aalborg 62:-
Bäskadroppar 62:-
Gammeldansk 62:-

Absolut Vodka 62:-
Gin 62:-

Tequila 62:-
Jäger 62:-
Xante 68:-

Cointreu 68:-
Pernod 62:-
D.OM 62:-

Rom 62:-
Calvados 68:-

Drinkar 4CL 64:- 
6CL  91:-

Om du saknar något i dryckesväg fråga personalen.
 Vi har ett större utbud.



Viner
Vino della Casa – Husets vin

Rött & Vitt

1/1- 169:- ½ 89:-      Glas 47:-

Vini Bianchi – Vita viner

Bianco del Salento
Ursprung: Italien, Apulien

Druvor: Verdeca, Malvasia Bianca & Trebbiano
Medelfylligt vin med trevlig värme, fruktig smak av persikor & melon.

219:-

Albizzia Chardonnay di Toscana IGT
Ursprung: Italien, Toscana

Druvor: Chardonney
Medelstor, koncentrerad smak i fräsch och frisk stil med inslag av mineral. Frapperande lång 

syrlig eftersmak med läcker struktur och samt diskret örtighet.
Rekommenderas till: Pesce di Lago (Gösfilè) 

249:-

Peter Lehmann Sèmillon
Ursprung: Australien, Barossa Valley

Druvor: Sèmillon
Medelfylligt, elegant, frisk smak med krispig citrus, krusbär och fin mineralton.

Rekommenderas till: Sole alaBellavista (Sjötunga).Pappardelle al Frutti di Mare samt 
scampirätterna.

239:-



Vini Rossi – Röda viner

Tralcetto Montepulciano D Abruzzo
Ursprung: Italien, Abruzzo

Druvor: Monepulciano
Medelfylligt, generöst, typisk Montepulcianosmak av mörka körsbär, svartpappar och viol.

Rekommenderas till: Filetto della Cucina, Filetto Mistro samt våra klassiker.
290:-

Pater Sangiovese di Toscana
Ursprung: Italien, Toscana 

Druvor: Sangiovese
Medelstor, kryddig, saftig smak av körsbär, björnbär och tranbär, inslag av fat.

Rekommenderas till: Filetto al Gorgonzola, Casa Special, samt våra klassiker till dem som 
önskar ett kraftigare vin.

279:-

Castiglioni Chianti 
Ursprung: Italien, Toscana

Druvor: Sangiovese 90% & 10% Merlot
Medelstor frisk smak av körsbär, björnbär, toner av mörkchoklad och mandel.

Rekommenderas till: Pastarätter med kött samt kyckling.
309:-

Valpatena Amarone Della Valpolicella DOC
Ursprung: Italien, Veneto

Druvor: Corvina 70% Rondinella 25% Cabernet Sauvignon 5%
Fyllig rik smak av mörka bär, torr choklad, körsbär, fina toner av fat och trevlig friskhet.

Rekommenderas till: Våra smakrika klassiker samt Filetto al gorgonzola.
539:-

Gallo Sonama County Cabernet Sauvignon
Ursprung: USA, Sonama County

Druvor: Cabernet Sauvignon 81% Merlot 19%
Fyllig och fruktig smak av varma mogna bär, plommon, blåbär och mocka.

Rekommenderas till: Nötkött.
295:-



Ortonese Sangiovese Merlot Daunia IGT
Ursprung: Italien,Puglia

Druvor: Sangiovese och Merlot
Medelstor intensiv fruktig smak av mogna körsbär, björnbär och kryddor. Fruktig eftersmak.

Rekommenderas till våra pastarätter.
259:-

Specialviner

Prosecco Treviso Extra Dry DOC
Ursprung: Italien, Veneto

Druvor: Prosecco
Medelfylligt, fräsch och fruktig, smygande smak av citrus, päron, persika, mycket rik mousse.

Rekommenderas till: Aperitif, skaldjur och fisk.
219:- 

Gallo Family Vineyards Shiraz Dry Rosè
Ursprung: USA, Kalifornien

Druvor: Shiraz 76% Grenache 15% och övriga vita druvor 9%
Medelfyllig, frisk och bärig med viss kryddighet.

Rekommenderas till: Sallader, Frutti di Mare eller som aperitif.
229:-

Segura Viudas Brut Reserva
Ursprung: Spanien, Cava

Druvor: Macabeo 50%Parellada 35% Xarello 15%
Rätt fylligt torrt vitt vin med bra friskhet och lång eftersmak samt elegant mousse.

Rekommenderas till: En Cava som passar både som aperitif och till skaldjur, fisk eller fågel.
249:-

Veuve Clicquot ”Gula Änkan”
Ursprung: Frankrike, Champagne

Druvor: Pinot Nior.
Halvtorrt, fruktigt, balanserat vin med inslag av rostat bröd, mandel, grapefrukt och gula äpplen. 

619:-



Dessertvin

Feudo Arancio Hekate Passito
Ursprung: Italien, Sicilien

Druvor: Blandning av aromatiska druvor.
Rik rund och söt smak a torkad aprikos, persika, mandel och honung. Lång varm eftersmak med 

torkad frukt och litet diskret kryddighet.
15:-/CL



 

 

 

Caffe – Kaffe 
 

Italiensk espresso är något speciellt! 
En del säger, varför så omständigt? Men vi har lärt oss 
att kaffe alltid ska vara färskmalet, starkt och ha en arom 
utöver det vanliga.  Vi finmaler specialrostade kaffebönor 
och sedan bryggs var kopp för sig under tryck med ånga. 
Vi har flera sorters italienskt kaffe att erbjuda. 
Naturligtvis har vi alltid svenskt kaffe om ni föredrar det! 

 
Bryggkaffe  18:- 
Espresso, enkel – dubbel  20:-  26:- 
Capuccino  29:- 
Caffe Latte  29:- 
Café Royal  35:- 
Irish Coffe  65:- 
Caffe D.O.M  69:- 
Caffe Italia (med Amarettolikör)  55:- 
Caffe Polo 
(med Crème de Mente och kahlúa)  55:- 
Caffe Galliano  55:- 

 
Minerali – Läsk 
Mineralvatten  24:- 
Coca – Cola  24:- 
Fanta  24:- 
Sprite  24:- 
Apelsinjuice  Stor                22:- 
                           Liten  15:- 

Mjölk               Stor  15:- 
                 

          Liten  11:- 
 

Isvatten 6:-

 

 

 

 

Analcoolici - Alkoholfritt 
Vin 1/2  1/1 
rött/vitt                                     56:-  71:- 
Alkoholfri öl 29:- 

 

Birra alla spina - Fatöl 
          Norrlands Stor öl (40cl) 44:- 

 

Birre in bottiglia - Flasköl 
 
 33cl.  50cl. 

Lättöl  29:- 
Folköl  29:- 
Spendrups mellanöl  39:- 
Wisby Pils  42:- 
Starobrno  42:- 
Newcastle Brown Ale  42:- 
Heineken  44:- 
Mariestad                        57:- 
St Peter´s Cream Stout 65:- 

 Cider Briska  46:- 
Päron, Granatäpple 46:- 

Övrig Dryck

Äpplejuice    Stor                22:- 
          Liten  15:-

glas
31:-

Birra Moretti                        29:-




